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Restaurant Feinschmecker 

Mustergasse 11  

8001 Zürich  

	
	
Das Restaurant Feinschmecker in Zürich 

unterzieht sich freiwillig, im Rahmen der betrieblichen 

Selbstkontrolle und Qualitätssicherung, einer regelmässigen 

Überprüfung der Betriebshygiene und Lebensmittelsicherheit 

durch 

1. externe, unabhängige Hygiene-Inspektionen und 

2. Lebensmittelanalysen in einem für mikrobiologische 

Lebensmittelanalysen akkreditierten Labor. 

 

Die im Restaurant angebotenen Speisen werden kontinuierlich, 

stichprobenartig durch das nach EN ISO/IEC 17025 akkreditierte 

Labor Bachema AG mikrobiologisch untersucht und gemäss 

gesetzlicher Vorgaben beurteilt. 

Dieses Zertifikat ist gültig bis zum 15. März 2019. 
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